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cuisine hospitality passion

D I N N E R
 MIT T WOCH - FREITAG 17:30-20:30  

S P R I T Z E R

PROVENCE SPRITZ
Prosecco · Lillet Rosé · Lavendel · 	 12

LIMONCELLO SPRITZ
Hausgemachter Limoncello · Prosecco
Soda · Zitrone ·	 11

GRAPEFRUIT GARDEN
Pink Grapefruit · Soda · Minze · Prosecco	 12

CAMPARI / APEROL SPRITZ
Campari / Aperol · Soda · Prosecco	 8,9

WEIßER SPRITZER
Grüner Veltliner · Soda 	 4,5

  
 A P E R I T I F
    

  zum Glas Champagner oder Wein

 HAUSBROT. Nussbutter. Fleur de Sel                     5

 MARINIERTE OLIVEN. Orange. Fenchel                 6

 PARMESAN 24 MONATE. Aceto Balsamico          9

 
 L E S  P E T I T S  P L AT S
  

  zum Teilen oder einfach für sich selbst

 STEAK TATAR. Trüffelcreme,  
 Sommertrüffel. Nussbutter-Brioche                      11

 CRUDO VOM BRETONISCHEN THUNFISCH. 
 Mandarine. Passionsfrucht. Avocado                     19

 LACHS SASHIMI.  
 Ponzu. Gurke. Sesam                                                 11

 BURRATINA.  
 Tomate. Marille. Geeiste Tomate                             12

 TOMATENTARTE.  
 Ziegenfrischkäse. Oliventapenade                         9

 GEGRILLTES SAISONALES BIO-GEMÜSE  
 Erbsenhummus. Samen-Knäckebrot                       9

 JAHRGANGSSARDINEN.  
 Geröstetes Tomatenbrot                                           17

 L E S  G R A N D S
 

 MELONENRISOTTO.  
 Balsamico-Melone. Prosciutto. Estragon	 28

 TAGESFISCH.  
 Kartoffel-Lauchcreme.  
 Gebrannter Lauch. Beurre Blanc	 33

 WALDVIERTLER ENTRECÔTE.  
 Kartoffelpüree. Jus. Saisonales Gemüse	 39K A P E R O S

ALKOHOLFREIE APÉRITIFS 

VERJUS TONIC 
Vogelbeere Verjus ·  
Tonic · Soda                                               8 

SPARKLING VERJUS 0,0 %                  48

SPARKLING TEA  ·0,75L 
 Jasmin Tee · Darjeeling                                  46

CRODINO SPRITZ
Crodino · Soda · Orange	        8 

MOJITO 
Limette · Minze · Soda                              10

UNSERE EMPFEHLUNG

Wählen Sie 2–3 Petits Plats pro Person  
und ergänzen Sie diese nach Lust und 

Appetit mit einem Hauptgericht.

Bitte fragen Sie auch nach unseren täglich 
wechselnden Hauptgerichte

  C H A M PA G N E R
   

H.GOUTORBE 

Cuvée Tradition                          11 | 69

PIERRE GIMONNET & FILS
2018 Enophile Non Dosé	  140

ANDRÉ CLOUET
Brut Nature	 85

POMMERY
Brut Apanage	   75

 
  A U T R I C H E
  

RECKENDORFER
Grüner Veltliner Andantino	  5,5 | 31

PICHLER
Loibner Grüner Veltliner	 9,5 | 55

JURTSCHITSCH
Riesling Platin 2024	 9 | 54

KROISS
Sauvignon Blanc	 6,5 | 38

 
  F R A N C E
  

JEAN-PHILIPPE FICHET
Auxey-Duresses 2017	 13 | 75

JEAN-PHILIPPE FICHET
Meursault 2020	 22 | 130

 ROSE/ ROUGE  

PETITE CAVALE
Rosé, Luberon 2023	 5,5 | 31

PETITE CAVALE
Cuvée Rouge, Luberon 2020	 5,5 | 35

PETITE CAVALE 
Cinsault, 2025	 5,5 | 35

S I G N AT U R E  A P É R I T I F S

DALLORO TONIC
Lorbeerlikör · Gin ·Zitronenzeste              14

FINO MANDERINO
Fenchellikör · Mandarine · Wodka 	 14

AMARO D´AMARE 
Amaro · Prosecco · Orangenzeste 	 11

GIN & TONIC
Simonis Gin Sinn · Tonic· Gurke	 13

NEGRONI
Simonis Gin Sinn· Campari · Wermut 	 14

MOJITO
Rum · Minze · Limette · Rohrzucker	 13

  D E S S E R T
  

  SGROPPINO AL LIMONE                     12

  CAFE CREMA- 
  cremiger Eiskaffee                     4,5 | 7,5

  PÊCHE MELBA.  
  Vanilleeis. Weißer  
  Pfirsich. Himbeeren                             14      

Das Weinsortiment aus unserem Shopbereich können sie gerne in-

nerhalb 20 min Kühlzeit und einem Stoppelgeld von 25€ genießen.


