
PRIVATE DINING

… entdecken sie  dieses  einzigartige erlebnis  
in den exklusiven räumlichkeiten von marco simonis

      Stellen Sie sich vor …
… Sie sind für einen Abend der Gastgeber  

in Ihrem eigenen Restaurant … 

willkommen bei  marco simonis

wir s ind weit mehr als  ein restaurant
Marco Simonis, bekannt für sein Motto ›Do things with passion, or not at all‹, hat einen Ort  

des Genusses geschaffen. Ein Zuhause für Gemeinschaft, Kreativität und Leidenschaft.  
Unser Lokal vereint Bistro, Café, Feinkostladen, Designshop, Galerie und Veranstaltungslocation.  

Bei uns geht es um die Schaffung außergewöhnlicher Erlebnisse, um genussvolle  
kulinarische Momente in einer einzigartigen Atmosphäre.

einem außergewöhnlichen Ort der Begegnung,  
den Marco mit seiner mehr als 30-jährigen Erfahrung im Gastronomie-
Cateringbereich geschaffen hat. Hier kommen Menschen zusammen,  
um sich auszutauschen, das Leben in all seinen Facetten zu genießen  

und unvergessliche Momente zu erleben.

Mit großer Leidenschaft betreuen wir kulina
risch unsere Gäste und Kunden. Dabei gehen wir  
individuell und flexibel auf Ihre Wünsche ein, 
immer bestrebt, höchste Qualität, Genuss und 
stilvolles Ambiente zu bieten.

Wir wählen sorgfältig die besten, frischesten  
und hochwertigsten Zutaten aus. Unsere  
Priorität liegt auf saisonalen und regionalen Pro-
dukten. Unsere langjährigen Partner  
sind Produzenten und Hersteller, die genauso  
wie wir ihr Herzblut und ihre Leidenschaft  
in ihre Produkte stecken.

MomentpersönlicherIhr

marco simonis

Ihr exklusives Private Dining Restaurant
Erleben Sie eine ganz besondere Art des Dinierens  

und lassen Sie sich von uns in eine Welt  
fernab der gewohnten Umgebung entführen. 

Ein außergewöhnliches  
Ambiente, das Ihnen exklusiv  
zur Verfügung steht. Hier 
können Sie dem Trubel des  
Alltags entfliehen und 
sich voll und ganz auf Ihre 
kulinarischen Genüsse 
konzentrieren. 

Als Ihr persönliches Private  
Dining Restaurant ermöglichen  
wir Ihnen, Ihren Abend in voll- 
kommener Privatsphäre zu 
verbringen. Ob zu zweit oder  
als Gruppe, nur Sie und Ihre 
ausgewählten Begleiter, um- 
geben von erstklassigem Ser- 
vice und einer kulinarischen 
Vielfalt, die keine Wünsche 
offen lässt.

Unser leidenschaftliches 
Team steht Ihnen gerne zur 
Seite, um Ihre Wünsche in 
die Realität umzusetzen. 
Wir bieten eine Vielzahl an 
Optionen, von Spanferkel 
bis hin zu Sternemenüs, von 
Kaviarverkostungen bis zu  
belebenden veganen Spezia- 
litäten – bei uns ist alles 
möglich. 

wir
stehendafür

Momenteerlesene

+43(0)1 512 20 10
welcome@marcosimonis.com

Marco Simonis Bastei 10
Dominikanerbastei 10 . 1010 Wien

Sind Sie bereit, Gastgeber in Ihrem eigenen Restaurant zu sein ? 
Wir würden uns freuen, von Ihnen zu hören.

Sie wählen

Business
Ihr exklusiver Rückzugsort für Geschäfts- 
angelegenheiten. Mit unserem Private Busi- 
ness Restaurant Konzept bieten wir Ihnen  
die perfekte Umgebung für erfolgreiche Ver-
handlungen, inspirierende Meetings und un- 
vergessliche Kundenpräsentationen. Genießen  
Sie die ruhige Atmosphäre und Eleganz, die  
Ihr Geschäftstreffen unvergleichlich machen. 
Während Sie sich Ihren geschäftlichen Ak- 
tivitäten widmen, begleiten wir Sie auf einer 
kulinarischen Reise und sorgen für ein un- 
vergessliches Genusserlebnis.

Private 
Unser Private Dining Restaurant ermöglicht  
es Ihnen, Ihre privaten Feste und Feiern in 
einer exklusiven Atmosphäre zu gestalten. 
Egal, ob Sie Geburtstage, Jubiläen oder an-
dere besondere Momente feiern – bei  
uns genießen Sie das Privileg, Ihr eigenes 
Restaurant zu haben. Tauchen Sie ein in  
eine Welt des Genusses und der Vertraut- 
heit, während wir Ihnen einen exzellenten 
Service und ein unvergessliches kulinarisches 
Erlebnis bieten.

packages

flying fingerfood

flying cocktailmenü

atelier dining experience

salon privé

Unabhängig davon, ob Sie uns als Business-Gast oder privat besuchen,  
bietet Marco Simonis folgende Packages an

Erleben Sie einen exquisiten klassischen Cocktail­
empfang. Wir servieren ihnen köstliches Fingerfood  
› easy to eat – one bite ‹ mit perfekt gekühlten  
Drinks. 
Unser Angebot umfasst 6 pikante Anti pasti-Krea  tio
nen pro Gast*, Dieses umfassende Paket ist zu einem 
Pauschalpreis von Euro 99 netto pro Gast erhältlich 
und eignet sich für Veranstaltungen mit mindestens 
20 Personen. Die Veranstaltung kann zwischen 17  
und 22 Uhr für die Dauer von 2 Stunden stattfinden. 
Eine genussvolle Verlängerung von jeweils 30 Minu- 
ten ist um 155 Euro netto pro halber Stunde möglich.

Flying Fingerfood Flying Cocktailmenü Atelier Dining Experience Salon Privé

Unter 15 Gästen: Mindestkonsumation 1.450,00 Euro. Längere Veranstaltungsdauer, 
sowie individuelle Speisenzusammenstellungen, sind nach Absprache möglich.  
*ideal als ergänzendes Genusserlebnis, nicht als vollwertiges Abendessen.

Ein exklusives › Flying Cocktail Menu ‹ – unkompliziert 
zu genießen, auch im Stehen. Zusätzlich zu unserer 
Speisenauswahl servieren wir Crémant, Edition Simo­
nis Weine, erfrischendes Stiegl Bier, eine Vielfalt an 
Fruchtsäften und Wasser. 
Erleben Sie ein saisonales Cocktailmenü, begleitet 
von 2 Vorspeisen, 2 Hauptgerichten, 2 verlockenden 
Desserts und frischem Brot. Dieses exklusive Paket 
bietet Ihnen eine reiche Vielfalt an Geschmackserleb-
nissen zu einem Pauschalpreis von Euro 119 netto pro 
Gast. Ideal für Gruppen ab 15 Personen, kann diese 
Veranstaltung zwischen 17 und 22.30 Uhr stattfinden, 
für die Dauer von 2,5 Stunden und für zusätzlichen 
Genuss kann der Abend für 195 Euro netto pro halber 
Stunde verlängert werden.

Unter 15 Gästen: Mindestkonsumation 1.450,00 Euro. Längere Veranstaltungsdauer, 
sowie individuelle Speisenzusammenstellungen, sind nach Absprache möglich.

Erleben Sie einen unvergesslichen exklusiven Dinner­
abend – mit einem Apéritif und anschließendem mehr­
gängigen Menü, serviert an einer Tafel in unserem 
Atelier. Genießen Sie die private Atmosphäre unseres 
Ateliers und Lokals. 
Unsere Getränkeauswahl umfasst Crémant, Edition  
Simonis Weine, erfrischendes Stiegl Bier, eine Vielfalt  
an Fruchtsäften, Wasser und aromatischem Kaffee. 
Tauchen Sie ein in die Vielfalt unseres saisonalen  
3- Gänge-Menüs*. Dieses exklusive kulinarische Er leb- 
nis ist zu einem Pauschalpreis ab Euro 125 netto pro 
Gast erhältlich und eignet sich ideal für Gruppen ab 15 
Per sonen**. Die Veranstaltung kann zwischen 17 und  
23 Uhr für eine Dauer von 3,5 Stunden stattfinden 
und für zusätzlichen Genuss kann der Abend für Euro 
225 netto pro halbe Stunde verlängert werden.

Unter 15 Gästen: Mindestkonsumation 1.450,00 Euro. Längere Veranstaltungsdauer, 
sowie individuelle Speisenzusammenstellungen, sind nach Absprache möglich.  
*4 Gänge 130 Euro – bis zu 4h / 5 Gänge 150 Euro bis zu 4,5h. 
**Unter 15 Gästen: Mindestkonsumation 1.450,00 Euro.

Suchen Sie nach einem eleganten Format und einem 
passenden Ort, um Ihrer Veranstaltung einen be- 
sonderen Schliff zu verleihen? Machen Sie Ihr Event 
salonfähig mit dem SALON MARCO SIMONIS. Marco 
Simonis bietet nun erstmals seinen exklusiven Salon 
Marco Simonis speziell für Sie an! Wir schaffen Salon- 
zimmer Atmosphäre damit Sie bildende und darstel­
lende Kunst, Mode und Literatur in Verbindung mit 
Kulinarik auf höchstem Niveau genießen können. Wir 
können Talks mit ExpertInnen, Produktpräsentationen 
sowie Verkostungen organisieren und den Salon ganz 
nach Ihrem individuellen Konzept gestalten. 
Ihren Salon Privé können Sie zu einem Pauschalpreis 
ab Euro 250 netto pro Gast buchen. Ideal für Gruppen 
ab 20 Personen. Die Veranstaltung kann zwischen  
17 und 23 Uhr für eine Dauer von 3,5 Stunden statt-
finden und für zusätzlichen Genuss kann der Abend für 
Euro 275 netto pro halbe Stunde verlängert werden.

Unter 15 Gästen: Mindestkonsumation 1.450,00 Euro. Längere Veranstaltungsdauer, 
sowie individuelle Speisenzusammenstellungen, sind nach Absprache möglich.

Upgrades

Winzer- und Jahrgangs- 
Champagner  

Internationale kuratierte 
Weinauswahl 

Family Style Dinner
Dekoration 

Technik 
Menükarten mit ihrer CI 

Thementorten
Cocktails und Apéritifs

uvm.

Ausstattung

Stehtische 
Designersessel 

Französische Bistro- 
Holztische

Screen
Poet Musik Box 

Basis Mikrophon Anlage 
LED-Spots

ab 20 Personen 2 Stunden

EUR 99 netto (exkl. MwSt.) pro Gast

ab 15 Personen 2,5 Stunden

EUR 119 netto (exkl. MwSt.) pro Gast

ab 15 Personen 3,5 Stunden

EUR 125 netto (exkl. MwSt.) pro Gast

ab 20 Personen 3,5 Stunden

EUR 250 netto (exkl. MwSt.) pro Gast

mehr sein ?Darf es noch 

 +  +  +

Experience Upgrades

Culinary Expert Talk:  
Trüffel/Whiskey/Champagner 

uvm.
Private Sommelier

Champagne Lollipop
Live Musik

Tischzauberer
Showbarkeeper

Kooperation mit Sternenkö-
chen
uvm. 

barbereich stehend & gesetzt im atelier

atelier stehend
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Stehtische: Bar- und Shopbereich; bis zu 50 Gäste
Dinnertische: Atelier; ca. 36 Gäste (locker gestellt)

barbereich empfang & dinnertafel
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Stehtische: Barbereich; bis zu 50 Gäste
Tafeln: Atelier; max. 34 Gäste

Stehtische: Atelier; bis zu 48 Gäste

Erleben Sie einen eleganten Start mit Apéritif oder 
Champagner in unserem Barbereich. Im Anschluss la­
den wir Sie herzlich ein, den Atelierbereich zu  
entdecken, wo das Gesetz der Sinne bei einem ex- 
quisiten Dinner regiert. Willkommen zu einem unver­
gesslichen Genusserlebnis in stilvollem Ambiente.

Erleben Sie im Atelierbereich eine einzigartige 
Atmosphäre für Ihr Event. Bis zu 48 Gäste können  
in lebhafter Stimmung an Stehtischen verweilen  
und ihr Erlebnis voll auskosten. Ein besonderes  
Event in unserem stilvollen Atelier.

Starten Sie Ihr Erlebnis mit einem Apéritif im  
vorderen Barbereich, bevor Sie an einer prachtvoll  
gedeckten und dekorierten Tafel in unserem Atelier 
Platz nehmen und das gesetzte Dinner in vollen  
Zügen genießen. Unvergessliche Genussmoment  
im stilvollen Ambiente.

Stehtische
Dinnertische
Ausstattung

Stehtische
Dinnertische
Ausstattung

Stehtische
Dinnertische
Ausstattung

Unsere Private Dining Bereiche bieten eine facettenreiche Atmosphäre.  
Im Bar- und Shopbereich erwartet Sie ein industrielles Design und ein loftartiger Charakter  

mit Stehtischen. Im Atelier erleben Sie ein puristisches Wohnzimmergefühl – elegant gedeckte 
Tische in einer außergewöhnlichen Wohlfühlatmosphäre, mit einem 150 Jahre alten Parkett- 
boden und wechselnder Kunst an den Wänden. Ihr Private Dining wird in diesem Ambiente  

zu einem ganz besonderen Erlebnis – persönlich und privat, wie Ihr eigenes Wohn- 
zimmer ›de luxe‹, das künstlerische Raffinesse geschmackvoll vereint.

private dining bereiche

by

Private Dining
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Private Dining Impressionen

https://www.instagram.com/p/C39zw7lsHtK/

