Alle Speisen gerne auch zum Mitnehmen Offnungszeiten: MO - FR: 08.30-16.00 Uhr ~ welcome@marcosimonis.com (0)15122010
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BONNE AFFAIRE DE LA SEMAINE PATISSERIE
Karamellisierte Krautfleckerl. Balsamicoapfel 8,9 Eclairs. Torten. Choux. (Mini Brandteigeback)

ab 4.9

z.B Vanille | Pistazie | SalzKaramell |Tonka Cho-
colate | Brombeer-Cheescake

PREMI ERE ENTREE Marco Simonis Desserts ab 2.90
z.B. Cannolichi | Mini Strudel | Schokotarte

. Scheiterhaufen | Schoko Truffel
Kleiner Blattsalat.

Dijonsenfdressing 6
Basensuppe. WurzelgemUse 5.50 AP E RITIF
Steak Tatar.
Chili. Crisp. Pepperonata. Nussbutterbrioche 17 /21 Crémant Blanc. C.Davenne 89
Pink Blossom 8.9
Unser Vitello Tonnato. Weisswein. Granatapfel. Casis
Kapern. Parmesan. Rosmarinbaguette 175 Aperol Spritz 8.9
R Riben T. Aperol. Prosecco. Soda
ote Riiben Tatar. : :
Campari Spritz 89
Apfel. Kren. Orange 14.5 Campari. Prosecco. Soda
Lillet Berry 8.9
Lillet Rose. Wildberry. Tonic
CLASSI Q UE Lillet Peach 8.9
Kalbsbutterschnitzerl. Lillet Blanc. Tonic. Peach Mark
Stampfkartoffel. Kohlrabi. Nussbutter 18.50
Karamellisierter Ziegenkase.
Gegrilltes saisonales Gemuse. Gartenbasilikumpesto 18 WEIN DER WOCHE
Vitalteller - saisonales gedampftes Gemiise. Griiner Veltliner Kamptal DAC
Krauterfond. Citrus. Krauter 15 Loimer, Langenlois, 2024 8,9/ 45
+ Wiesenkrauterhuhn +5.50
+ Tagesfisch +8
Gelbes Linsendal
Raita. Melanzani 18.5 N
+ Hihnerfilet +5.50 UNSERE GEFULLTEN
BAGUETTES
Triiffelpasta
Spinat. schwarze Triuffel 25 TAKE AWAY-

SOLANGE DER VORRAT REICHT

Unser Salade Nicoise. . o .
Thuna Sashimi. Fisolen. Kartoffeln. Ei. Gurken. Tomate. Roastbeef|Brie|Salami|Ziegenkase|Humus

Oliven. Dijonsenfdressing 23 &Gemiuse|
Truffelbeinschinken ab 9,5
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Alle Preise in € inklusive Mehrwertsteuer. ﬁ
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne Uber Allergene in unseren Produkten. [m]:5hE

culinary experience
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