
entdecken sie  mit marco simonis  catering eine welt  
voller geschmack,  raffinesse und stil . 

Wir gehen auf alle Wünsche und Heraus­
forderungen ein, passen unser Angebot  
an Ihre Anforderungen an und garantieren  
erstklassige Qualität von der Auswahl  
der Zutaten bis zur Präsentation.

 

So entstehen wunderschöne und außer­
gewöhnliche Veranstaltungen mit Liebe  
zum Detail, und das in gewohnter Simonis- 
Qualität.

willkommen bei  marco simonis  catering
Mit über 30 Jahren Erfahrung in dieser Branche hat Marco Simonis sein Motto  

› Do things with passion, or not at all ‹ zu seinem Lebensmotto gemacht.

Durch sein umfangreiches Know-how und seine Liebe zum Detail betreut er  
seine Kunden und Gäste individuell und flexibel. Ganz gleich, welche Wünsche Sie haben,  

Marco Simonis und sein leidenschaftliches Team setzen alles daran,  
diese zu erfüllen.

+43(0)1 512 20 10
welcome@marcosimonis.com

Marco Simonis Bastei 10
Dominikanerbastei 10 . 1010 Wien

Lassen Sie uns gemeinsam Ihre kulinarischen  
Wünsche verwirklichen

ein catering der ganz besonderen art 
verschiebt die  grenzen des unmöglichen.

by

Catering

events
Erleben Sie unvergessliche Events, bei denen wir als Catering-Experten exquisite kulinarische 
Höhepunkte setzen und dafür sorgen, dass jeder Anlass reibungslos verläuft. Genießen Sie  

Ihre Veranstaltung in vollen Zügen, während wir uns um jedes Detail kümmern 

Business
Firmenfeiern

Meetings
Seminare
Tagungen

Private
Jubiläen 

Hochzeiten 
Geburtstage 
Babyshower 

Sponsion

Kunst
Eröffnungen  
Vernissagen 

Talks 
Events

Corporate
Produktpräsentation 

Eröffnungen 
Events 

Hostings

sein?
Was darf es

business

private

Ob Konferenzen, Präsentationen oder exklusive 
Product-Launches – mit dem Marco Simonis Business 
Catering begleiten wir Ihre Veranstaltungen mit bis  
zu 1 .000 Personen, sorgen für kulinarische Höhepunkte 
und bieten eine rundum professionelle Betreuung.

Feste feiern, wie sie fallen.  
Wahre Gastfreundschaft ist mehr als nur Essen.  
Unser leidenschaftliches Team ermöglicht Ihnen, 
Hochzeiten, Geburtstage, etc. entspannt und  
mit Stil zu zelebrieren. 

corporate

Ob Weihnachtsfeier, Team Events oder das Feiern von 
Erfolgen – unsere professionellen Teams sind darauf 
spezialisiert, Ihren Gästen einen exklusiven Service zu 
bieten, der den Standard übertrifft und Erinnerungen 
schafft, die ein Leben lang halten.

kunst

Ob an der Wand oder auf dem Teller – unsere talen-
tierten Küchenkünstler zaubern maßgeschneiderte 
Gerichte, die den Gaumen verzaubern und die Sinne 
beleben.

Von exquisitem Flying Dinner über elegantes, gesetztes Essen bis hin zu  
einem raffinierten Cocktail-Empfang und interaktivem Live Cooking –  

unsere Catering-Optionen bieten eine Vielfalt kulinarischer Erlebnisse für jeden Anlass.

Lassen Sie sich von unserem professionellen Team verwöhnen und genießen Sie  
eine bis ins kleinste Detail durchdachte Veranstaltung. Marco Simonis Catering ist für Events  

jeder Größenordnung gerüstet – von kleinen Anlässen bis zu großen Events,  
von exklusiv bis lässig, von pompös bis puristisch.

Unser Full-Service-Catering lässt keine Wünsche offen –  
von außergewöhnlichem Entertainment bis hin zu personalisierten Give-aways bieten wir Ihnen 

ein umfassendes Paket, das Ihre Veranstaltung unvergesslich macht.

lassen s ie  uns gemeinsam ihre vis ionen zum leben  
erwecken und ihre veranstaltung  

zu einem unvergess l ichen festmahl machen.

Kanzlei Herbst Kinksy . Guerlain Paris . Panerai . Kissa Tea . Südtirol Tourismus . Manuel Ruby
Lawrence & DANTE LegalTech Solutions GmbH . Österreichische Bundesforste . Kurier . Der Standard . Kate & Kon 

Five Senses . Andreas Reimann . Aurum Magazin . VONsociety Andrea Harris . Hublot . Galerie Gugging
AD-Design . Campari . Stiegl . Grüll Kaviar . American Express . Uniqua . KPMG . BMW Österreich . MINI Österreich

Lindt Schokolade . Galerie Krinzinger . Raiffeisen International . Max Mara . Dior . Aesop . VC3 Capital
Price Waterhouse Coopers . & . OMEGA . Maserati . Schütze PR . Tiffany & Co . Bucherer . Oliver Heemeyer

PHH . Bawag P.S.K. . Bank Gutmann . Prosieben . PULS4 . ATV . S1 . Heidi Horten Collection . OMV
Leopold Museum . Greiner Packaging . MAM . Wiener Tierschutzverein

Vavrovsky Heine Marth . SOS Kinderdorf . 
uvm.

zufriedene
Gäste

erlebenGeschmack

beispiele unserer vielfältigen  
catering-varianten

Fingerfood
Hausgebeizte Raxer Lachsforelle. 

Gepickelte Gurke.  
Saiblingskaviar. Yuzu.

Rote Rübenfalaffel. Humus.  
Aubergine. Granatapfel.

Tarte Jolie. Chickencurry.  
Sauerrahm.

uvm.

Fyling Cocktail Dinner
Burratina. Cremige Erbsen.  

Passion. Affilakresse.

Unser Beeftatar. Kokos-Chili- 
Lemongrass. Wasabichip.

Gnocchi. Rote sizillianische Garnele.  
Honigtomate.  

Provencalische Oliven.

uvm.

Dining Experience
Raxer Lachsforellentatar gebeizt. 
Weißer Pfirisch. Melonengurke. 

Citrus.

Gegrilltes Atterseer Wiesen- 
kräuterhühnerfilet.  

Tomaten-Basilikumrisotto.

Basilikum Beurre Blanc.  
Mandelpesto.

uvm.

Fingerfood 
ab 95 EURO p. P.

Flying Cocktail Dinner 
ab 120 EURO p. P.

alle Packages sind für Gruppen ab 15 Personen buchbar 

Dining Experience 
ab 150 EURO p. P.

ein auszug unserer köstlichkeiten


