
PATISSERIE 

Eclairs. Torten.  Choux. (Mini Brandteigebäck) 	
ab 4.9
z.B Vanille | Pistazie | SalzKaramell |Tonka Cho-
colate | Brombeer-Cheescake 
 
Marco Simonis Desserts 	 ab 2.90
z.B. Cannolichi | Mini Strudel | Schokotarte  
Scheiterhaufen  | Schoko Trüffel

SOUPE & SALADE
Basensuppe. Wurzelgemüse	 5.50
Unser Salade Nicoise.
Thuna Sashimi. Fisolen. Kartoffeln. Ei. Gurken. Tomate.  
Oliven. Dijonsenfdressing		     23
Kleiner Blattsalat.
Dijonsenfdressing                          	                               6  

CLASSIQUE

Peanutbuttercurry
Basmati. gegrilltes saisonales Gemüse 	 17,5	
+ Label Rouge Hühnerfilet	 +5,50
Kalbsbutterschnitzerl.
Stampfkartoffel. Kohlrabi. Nussbutter 	 18.50

LE CHEF RECOMMANDE

Steak Tatar.
Chili. Crisp. Pepperonata. Nussbutterbrioche	 17 / 21
Unser Vitello Tonnato.
Kapern. Parmesan. Rosmarinbaguette 	 17.5
Lachsforellen Tatar.
Avocado. gepickelte Holunder-Gurke. Citrus 	 17 / 22
Karamellisierter Ziegenkäse. 
Gegrilltes saisonales Gemüse. Gartenbasilikumpesto 	 18 
Vitalteller – saisonales gedämpftes Gemüse.
Kräuterfond. Citrus. Kräuter 	 15
+ Wiesenkräuterhuhn                                                                    + 5.50
+ Tagesfisch                                                                                    + 8

Öffnungszeiten: MO + DI: 10.00–16.00 Uhr       welcome@marcosimonis.com    (0)1 512 20 10 
                                MI- FR  : 10:00- 22:00 Uhr                                              

CARTE DE MENU
MONTAG & DIENSTAG 11 .30–15 .30 MITTWOCH-FREITAG 11 .30-17.30

Alle Speisen gerne auch zum Mitnehmen

Alle Preise in € inklusive Mehrwertsteuer.  
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über Allergene in unseren Produkten.

  MARCOSIMONIS.COM  

 BONNE AFFAIRE DE LA SEMAINE

Cremige Schinkenfleckerl  8.9

APÉRITIF

Crémant Blanc. C.Davenne                       8,9
Pink Blossom                                                     8.9                                                            
Weisswein. Granatapfel. Casis
Aperol Spritz                                                     8.9                                                            
Aperol. Prosecco. Soda
Campari Spritz                                                  8.9                                                            
Campari. Prosecco. Soda
Lillet Berry                                                         8.9                                                            
Lillet Rose. Wildberry. Tonic
Lillet Peach                                                        8.9                                                            
Lillet Blanc. Tonic. Peach Mark            

Bastei10 Bellini                                                 9.5                       
Marco Simonis Gin                                           13                                                            
Lillet Blanc. Tonic. Peach Mark            

Basil Smash                                                        13                                                            
Basilikum Sirup. Malfy Gin. Tonic            

WEIN DER WOCHE

Grüner Veltliner Kamptal DAC
Loimer, Langenlois, 2024                       8,9/ 45

Gut zu wissen:  
wir kochen ohne Zwiebel & Knoblauch

UNSERE GEFÜLLTEN BAGUETTES 
TAKE AWAY- SOLANGE DER VORRAT REICHT

Roastbeef|Brie|Salami|Ziegenkäse|Humus &Gemüse|
Trüffelbeinschinken  ab 9,5


