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JEDEN samsTac Saturday Roast Brunch

08.11.—20.12.2025 11.00—15.00 UHR

Marinierte Oliven 7 Eclairs. Torten. Choux. (Mini Brandteigeback)
Olivenol. Baguette ab 4.9
Tatar Duett. 9.5 z.B Vanille | Pistazie | Tonka Chocolate |
Steak Tatar. Chili. Crisp. Pepperonata. Nussbutterbrioche |Brombeer-Cheescake
Lachsforellentatar. Avocado. gepickelte Holunder-Gurke. Citrus ) )
Anti Pasti , Classic* 95 Marco .Slmf)nls.D.esserts ab 2.99
Mortadella. Salami Sobrassada. Proscuitto. Beinschinken. Cannolicchi | Mini Strudel | Schokotarte Schei-
Grana Padano. Oliven terhaufen | Schoko Triffel
Pariser Beinschinken 8.5
Sauce Gibiche
Gefiilltes Pariser Ei 8 '
Lachskaviar. gerostetes Simonis Brot APERITIF
Portion Brot 2.9
Crémant Blanc. C.Davenne 8,9
Pink Blossom 8.9
Weisswein. Granatapfel. Himbeere
Basensuppe. WurzelgemUse 55 ﬁgg:&l_ ?’?c:lstgcco. Soda 8.9
Unser Salade Nicoise 23 Campari Spritz 8.9
Thuna Sashimi. Fisolen. Kartoffeln. Ei. Gurken. Tomate. Campari. Prosecco. Soda )
Ollv_en. Dijonsenfdressing Lillet Berry 8.9
Kleiner Blattsalat. Lillet Rose. Wildberry. Tonic
Dijonsenfdressing 6 Lillet Peach 8.9
Lillet Blanc. Tonic. Peach Mark
BasteilO Bellini 9.5
Marco Simonis Gin 13
Weinviertler Entenkeule confiert 25 Lillet Blanc. Tonic. Peach Mark
cremige Olivenpolenta. Ratatouille
Fang des Tages 29
Lauchragout. Ofenlauch. Kartoffel. Beurre Blanc WEIN DER WOCHE
Getriiffelte Spitzkrautfleckerl 25
Apfel. Truffel Riesling Dr. Wu ... K.
Wohlmuth, Stidstmk 2023 6.5/ 37
Triffeltagliolini 27
Babyspinat. Truffel Siidsteirischer Riesling im ,Moselstil*
Rehburger 21

Black Brioche. BBQ-Preiselbeersauce. Rosmarin-Bratkartoffel
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‘ Alle Preise in € inklusive Mehrwertsteuer. & ﬁ
Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne (ber Allergene in unseren Produkten. [m]:5EfS

culinary experience



