MARCO

SIMONIS

Appetite
Thum Beinschinken. Sobrassada Salami. Bio- Kése, 2 wachsweiche Bio-Eier. Blattspinat.
wachsweiches Ei. Butter. hausgemachte Sauce Hollandaise. Beinschinken. Butterbrioche 15
Marmelade. Tomate. Gurke. Baguette & Bio- Brot + schwarzer Wintertriffel 8
16,5 + extra Sauce Hollandaise 4,5

hausgemacht. Joghurt. Walnusse.

saisonale Friichte 7,5

Gegrillte Aubergine & Zucchini. Tomate. Gurke.

Hummus. Oliven. Baguette & Bio- Brot 15

SPur” 6,5 mit Avocado. Bio-Ei. Kresse 12
mit Avocado. Bio-Ei. gebeizter Bio-Lachs 15

mit Avocado 11 Schnittlauchbrot 4,5

mit Thum Beinschinken & Bergkase 8,5

mit Kirbiskernen & Kirbiskernol 8,5

mit Truffelbutter. schwarzer Wintertriffel 21 MRl Cralssamnt )
Croissant 3,5

Unsere Shakshuka. Feta 15,5 Plunder divers 4
Portion Bio-Holzofenbrot & Baguette 2,9
Portion Bio-Butter. Bregenzerwald 2,5
Portion hausgemachte Marmeldade 3

mit Krautersalat. Walnisse. Olivendl 9,5 Portion Honig 2,5
Portion Schlagobers 2,5

Offnungszeiten: Mo - Fr 09:00 - 16:00 taglich ab 08:30 Uhr vorbestellen - welcome@marcosimonis.com

Ab 17:00 Book your private restaurant

Alle Preise in € inklusive Mehrwertsteuer. Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne tber Allergene in unseren Produkten.



